
S. Na ta l e  2018
ENTREE DI BENVENUTO
Orto di mare (pesciolini e verdurine fritti in tempura)

ANTIPASTI
Pancake con spada affumicato, formaggio acido di capra e finocchietto
Pomodoro farcito ai frutti di mare, olive taggiasche e olio al peperoncino
Tentacolo di totano dorato 
Fettine di tonno scottato con semi di sesamo
Tartare di salmone al coltello, mango e pesche sciroppate alla senape

Spiedino di rosmarino con pomodorino, salsiccetta nostrana e formaggio fuso
Bruschettina di pane nero con caprino sott’olio, speck croccante e datteri
Dolce prosciutto crudo Cà del Botto della Valseriana
Bresaola di suino stagionata da noi al l ’arancia

PRIMI
Pasta al tonno fresco cotto da noi a bassa temperatura e scacchiera di verdure
RisotTimo con funghi mantecato ai frutti rossi

SORBETTO

SECONDO
Stinco di maiale croccante cotto al forno
Spicchi di patate dorate
Terr ina di verdure

DESSERT
I l  panettone e i l  pandoro con crema al mascarpone

Caffè

DALLA CANTINA
Bianchi e rossi di nostra selezione
Minerali e naturali
Prosecco

€. 45,00
MENU BAMBINI 

sotto i 10 anni
€. 25,00


